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※注文のお米に㎏数を記入して下さい。 ※「こしひかり」は９月から新米でお届けします。「ひのひかり」は１０月より新米になります。 

「ひのひかり」を申し込まれた方も９月は「こしひかり」の新米をお届けします。ご了承ください。 

※天候状況等による収穫量で、「こしひかり」は途中より「ひのひかり」に変更になる場合があります。 

 9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 

白 米                  

玄 米                

㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ ㎏ 

※【こしひかり* ひのひかり】ご希望のお米に○を付けて下さい。 

学校名 氏 名 組合員Ｎｏ 

お届け先 ＴＥＬ 

1994年に学校生協から栽培依頼依頼を受けて山香

地区で有機質肥料（米ぬか、鶏フン）を使用し稲を育て

ています。化学肥料や農薬の使用を減らし堆肥を散

布し、雑草と戦わなければならなく、稲作りは大変で

す。 

しかし、私達自身が納得のいくお米を組合員の皆さん

に美味しく食べてもらえる様頑張っています。  

通常栽培より農薬や化学肥料を５割以下に削減した栽培の

ことをいいます。もちろん、農薬に関しても適合したものを

基準に厳格に運用し、さらに回数を減らしています。化学肥

料を減らすため、良質の堆肥を使用し十分な栄養が行きわ

たり美味しいお米が作れます。 

直射日光・高湿・多湿・乾燥・酸化を嫌います。「冷暗所で密閉容器で保管す

べきだ」と言われております。精米して１ケ月が賞味限度。お米は精米した

てが一番おいしいのでこまめに買ってすぐ食べるのが何よりの贅沢な

食べ方です。保存容器はお米を使い切ったら隅々まで良く洗い、乾燥

させて新しいお米を入れるようにしましょう。保存場所は風通しの良

く、涼しくて暗い場所が適当です。 

＜価格は県内配送料込＞ 


